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Arbeitsplatz/Tätigkeitsbereich: 
 

 1. Anwendungsbereich  

 Diese Betriebsanweisung enthält allgemeine Regeln für das Arbeiten an 

Universalküchenmaschinen. 

 

 2. Gefahren für Mensch und Umwelt  

 
 

 Bei sachgemäßem Einsatz gehen von der Universalküchenmaschine für den Bediener 
keine Gefahren aus. 

 Durch ungünstiges Aufstellen der Maschine im Küchenraum kann es zu Stolper- oder 
Fangstellen durch die elektrischen Anschlusskabel kommen. Bei nicht ordnungsgemäß 
eingerichteten Maschinen kann eine Gefährdung durch wegfliegende oder herabfallen-
de Ausrüstungsteile gegeben sein. Feuchtnasse Arbeitsbereiche stellen eine Gefähr-
dung durch Ausrutschen dar. 

 Fetthaltige Flüssigkeiten, die ohne Fettabscheider in die Kanalisation gelangen, können 
Schäden durch Verstopfen der Abflussleitungen hervorrufen. 
 

 

3. Schutzmaßnahmen und Verhaltensregeln 

 

 Vor erstmaliger Benutzung der Maschine ist die Gebrauchsanweisung des Herstellers 
zu lesen. 

 Die Küchenmaschine darf nur für den vom Hersteller vorgesehenen Zweck eingesetzt 
werden. Rühr- und Knetwerkzeuge sowie Zusatzgeräte dürfen nur bei ausgeschalteter 
Küchenmaschine angebracht oder abgenommen werden. 

 Die Küchenmaschine nur einschalten, wenn Rühr- und Knetwerkzeuge oder Zusatzge-
räte angebracht wurden und die Küchenmaschine in Arbeitsstellung ist. 

 Solange die Küchenmaschine läuft, niemals in die Rührschüssel oder in ein Zusatzgerät 
greifen.  

 ACHTUNG! Auch nach dem Ausschalten läuft die Küchenmaschine noch kurze Zeit 
nach! 

 Benutzen Sie die für Küchenarbeitsplätze vorgeschriebene Schutzausrüstung zu Ihrem 
eigenen Schutz und auch aus hygienischen Gründen. 

 Nach Beendigung der Arbeit und vor den Pausen Hände gründlich reinigen und pflegen. 
Keine Nahrungsmittel und Getränke im Arbeitsbereich aufbewahren. 

 Während des Umganges mit den Produkten keine Nahrungs- oder Genussmittel kon-
sumieren. Hautschutzplan beachten. 

 

4. Verhalten bei Störungen 

 
 

 Störungen sind unverzüglich dem Verantwortlichen der Küche zu melden. 

 Die Maschine ist bis zur Störungsbeseitigung der Benutzung zu entziehen. 
 

 

5. Erste Hilfe 

 

 Ruhe bewahren. 

 Ersthelfer heranziehen. 

 Notruf: 112 

 Unfall melden und Unfallanzeige ausfüllen oder Eintrag in das Verbandbuch. 
 

 

6. Instandhaltung; Entsorgung 

  Nach Abschluss der Arbeiten ist die Maschine sorgfältig zu reinigen. Nach jedem Ge-
brauch und vor jeder Reinigung ist der Netzstecker zu ziehen. Reparaturen dürfen nur 
vom Kundendienst vorgenommen werden.  

 Die Maschine ist regelmäßig auf ihre elektrotechnische Sicherheit hin zu überprüfen. 
Der Zeitpunkt und das Ergebnis der Prüfung sind zu dokumentieren. 
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